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Inovator IPB University Kenalkan

Varian Baru Minuman

Kolagen Ikan ‘Collagen Z’,

Turut Dorong Ekonomi Sirkular

Limbah industri perikanan yang selama ini kurang 

dimanfaatkan kini disulap menjadi produk bernilai 

tinggi berupa minuman kolagen. Adalah Guru Besar 

IPB University, Prof Mala Nurilmala yang berhasil 

menciptakan produk kolagen berbasis ikan bernama 

Collagel. “Kolagen merupakan protein bernilai tinggi 

yang banyak digunakan dalam industri pangan, 

kosmetik, kesehatan, dan nutraceutical,” ujarnya. 

Limbah ikan seperti kulit, tulang, sisik, hingga 

gelembung renang mengandung protein dan kolagen
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Program OVOC IPB University

Tingkatkan Pendapatan Petani

Tugu Mukti hingga

Dua Kali Lipat

Program One Village One CEO (OVOC) IPB 

University menghadirkan solusi atas persoalan klasik 

petani di Desa Tugu Mukti, Kecamatan Cisarua, 

Kabupaten Bandung Barat. Melalui pemetaan pasar 

dan dukungan teknologi, program ini memberikan 

kepastian pasar sekaligus mendorong kenaikan 

pendapatan petani. Selama ini, petani dihadapkan 

pada sejumlah tantangan, mulai dari uktuasi harga, 

pendeknya umur simpan hasil panen, panjangnya 

rantai distribusi akibat tengkulak, 
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Kisah Haru di Balik UTBK:

Enam Tahun Tinggalkan Flores,

Yosef Kejar Mimpi Diterima

di D4 Akuntansi IPB University

Di tengah pelaksanaan Ujian Tulis Berbasis 

Komputer-Seleksi Nasional Berdasarkan Tes (UTBK-

SNBT) di IPB University, terselip kisah perjuangan 

Yosef Rifaldi Nong Roy. Peserta asal Flores, Nusa 

Tenggara Timur (NTT) ini rela meninggalkan kampung 

halaman demi menggapai cita-cita sebagai seorang 

akuntan. Sejak usia remaja, ia sudah terbiasa hidup 

jauh dari keluarga. Enam tahun lamanya, pergi 

merantau demi menempuh pendidikan. Kini di Bogor, 

ia menempuh pendidikan di SMA Budi Mulia Bogor 

sambil menetap di asrama.
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Dorong Kemandirian Ekonomi Peserta Sekolah Keluarga Berkualitas,

IPB University Berikan Bekal Mulai dari Praktik PATEN

Hingga Sertifikasi Halal
Lembaga Pengembangan Agromaritim dan Akselerasi Innopreneurship (LPA2I) IPB University 

menyelenggarakan Webinar Keluarga Produktif dan Berdaya.
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Minum Manis Tanpa Rasa Bersalah, Tim PMW IPB University

Hadirkan Soda Tanpa Gula ‘Zestera’

Kegemaran masyarakat Indonesia terhadap minuman manis kini mendapat tantangan baru yang lebih 

menyehatkan. Tim mahasiswa IPB University yang tergabung dalam Program Mahasiswa Wirausaha (PMW) 

2026 memperkenalkan Zestera, minuman infused lemon soda water dengan kadar gula 0 gram.
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